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                            EL “GIN TONIC “    

 

 

Será cuestión de modas. O tal vez de paladares. Pero desde hace un tiempo, el gin-tonic se ha 
aupado como bebida favorita de una gran parte de la sociedad. Con pomelo o pepino, y 
servida o no en copa de balón, esta mezcla de ginebra y tónica ha sido la gran culpable de 
revolucionar consumidores y productores  

 

Lo extraño es que la fiebre por el gin-tonic nace en realidad de la mano de la medicina. En 1625, la 

cerveza y el vino eran las bebidas alcohólicas más consumidas. Sin embargo, un investigador de la 

Universidad de Leiden buscaba un producto que mejorara la función renal. Ya en aquella época se 

sabía que el etanol era un buen diurético, por lo que aquel científico, llamado Franz de la Boé, 

decidió añadirle bayas de enebro para que maceraran en el alcohol. 

Así nació la ginebra 

 

 

LMD EVENTOS OFRECE LA POSIBILIDAD DE REALIZAR UN TALLER DE “GIN 
TONIC “PARA GRUPOS INTERESADOS EN ESTE APETECIBLE ARTE. 

UNA ACTIVIDAD LUDICA QUE PRETENDE ENSEÑAR Y DISFRUTAR 
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                                       GIN TONIC  “El Taller” 

 

 

En una primera parte, nuestro bar tender  de gin tonics dará una explicación del taller, una breve 
introducción a este peculiar arte y pasara a elaborar un “gin tonic” con su nota de cata particular. 

 

A continuación, se separara a la gente por pequeños grupos de trabajo y se les hará entrega del 
material e ingredientes con los que elaborar los gin tonics.A partir de ese momento, cada grupo 
iniciara la elaboración de 3 gintonics distintos con los ingredientes que se les han entregado así 
como la nota de cata específica para cada uno. 

 

Para finalizar el taller, se realizara una cata ciega, es decir un integrante de cada grupo probara un 
gin tonic para hacer una valoración y dar su veredicto. Por su parte el bar tender revisara cada una 
de las notas de cata realizada por los grupos, para posteriormente nombrar el equipo ganador. 
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                                 EL SERVICIO INCLUYE 

 

 

 

 

GINEBRAS:  3 CLASES DISTINTAS 

TONICAS: 2 CLASES DISTINTAS 

ADEREZOS 

PERSONAL: BARTENDER ESPECIALIZADO Y CAMARERO 

MATERIAL SERVICIO: SERVILLETAS, MANTELES, PELADORES  Y COPAS 

COMPLEMENTOS: DELANTAL, GUANTES, BLOT DE NOTAS Y LAPICES 

MOBILIARIO: MESAS 
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